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FRANKFURT

Im Zeichen des Bembels

Der rote Faden zieht sich durch die Stadt. Er ist

das Symbol der Frankfurter Neuen Presse — und
verbindet Menschen, die Besonderes fur Frankfurt
leisten. Jeden Samstag stellen wir einen von ihnen
vor — und geben dann den roten Faden weiter.

Folge 35: Ralf Wagner, Sachsenhauser Apfelweinwirt,
fihrt das Erbe des Uropas in aufgefrischter Tradition

weiter.

as Haustelefon lau-

tet. Alle zehn Minu-

ten. Ralf muss nur

die eins wahlen,

schon klingelt es un-
ten in der Gaststube. Toll! Nur der
Papa findet das nicht so lustig. Lisst
das Gerippte stehen, lduft in die
Vorderhauswohnung, schnappt sich
seinen Buben im Bademantel und
bringt ihn zum Tresen der Ebbel-
weiwirtschaft. Setzt ihn ganz oben
ins Regal, rechts und links flankiert
von Bembeln. Mit baumelnden Bei-
nen blickt der Knirps, schamesrot,
in die lachenden Gesichter der Gas-
te. Er wird nie wieder die eins wah-
len. Nur im Notfall, ,versprochen,
Papa“.

Wirtschaft spricht weder Stolz
noch prahlt er damit. Er kennt es
nicht anders. Und wundert sich,
warum gerade er in die Zeitung
soll? Sicher, das Adolf Wagner auf
der Schweizer StrafSe ist eine Frank-
furter Institution, das stimmt
schon. Eine lange Familienge-
schichte steht dahinter, die er ge-
meinsam mit seinem Cousin Ha-
rald Rudorf fortschreibt. Aber ist
das etwas Besonderes?

Mit Leib und Seele

Ja, das ist es. Es gibt nicht mehr so
viele Frankfurter Apfelweinlokale,
die noch von der Familie gefiihrt
werden. Und wer erleben durfte,

wie Ralf Wagner

Mehr als 40 Jah-
re liegt die Szene
im Sachsenhduser

Von Katja GuBmann

beim Griine-Sof3e-
Festival im Mai ju-
belnd die Arme in

Apfelwein-Wagner

schon zuriick. Aber wenn Ralf Wag-
ner sie erzahlt, mit diesem Lausbu-
benlacheln im Gesicht, wird seine
Kinderzeit lebendig. Nicht immer
einfach, als Gastwirtssohn grof§ zu
werden. Geboren im Juli 1966 ist er
Krebs — doch sein Leben steht im
Zeichen des Bembels. Die Wirt-
schaft ist der Dreh- und Angel-
punkt des Familienlebens. Selbst
Heiligabend feiert die Familie im
Lokal, mit all den Heimatlosen, die
hier ihre Zuflucht finden. Wie in
dem Jahr — er muss zwolf, dreizehn
Jahre alt gewesen sein — als er sich
Rollerskates gewiinscht hatte. Seine
Mutter holte sie abends um sieben
endlich aus ihrem Versteck in der
Kiche. ,Meine Schwester und ich
haben Tische und Banke beiseite
geschoben und sind bestimmt zwei
Stunden lang im Kreis gefahren®,
erinnert er sich noch immer mit
Freude.

Typisch fiir Frankfurt

Ralf Wagner kommt ins Erzihlen.
Er hat es sich auf einer Bank im
Gastraum bequem gemacht. Im
frisch gebugelten weiffen Hemd
mit Fichtekrinzi-Wagner-Logo,
strahlt er wie ein Sportler nach
dem Duschen. Gut gelaunt streicht
er sich mit der Hand tiber die Stirn,
fast ein wenig verlegen, ja, die Haa-
re waren sicherlich mal uppiger.
Doch das dndert nichts an seiner
jungenhaften Aura. Mittagsgiste
nehmen rundum Platz, die Wirt-
schaft fallt sich. Ein Apfelweinlo-
kal, wie es so typisch ist fir Frank-
furt. Dunkle Holzbinke und -t-
sche, Holzpaneele und Garderoben-
haken lings der Winde. Sein Lieb-
lingsplatz ist auf der Bank im Eck,
mit Blick auf den echten Lino Sali-
ni an der Wand gegenuber. Das Ori-
ginal des Frankfurter Malers zeigt
eine typische Szene aus dem Ebbel-
wei-Wirtshausleben. ,Steht unter
Denkmalschutz®, sagt Ralf Wagner.
Wenn er Gber das Lokal spricht,
wird klar, wie sehr er sich eins da-
mit fihlen muss. Wie selbstver-
standlich es fur ihn ist, davon um-
geben zu sein. Aus seinen Erlaute-
rungen zu Anbau und Ausbau der

die Luft gerissen
hat, als seine ,,Grie Sof§“ zur besten
des Abends gewidhlt wurde, der
weifd, hier steht ein Gastronom mit
Leib und Seele hinterm Tresen. Was
viele nicht wissen: Ralf Wagner hat
seine Kochkunst bei Hans Haas er-
lernt, der Ende der 80er Jahre einen
Stern fiur den Brickenkeller er-
kochte, bis er 1991 ins Munchner
Zwei-Sterne-Restaurant Tantris
wechselte. Auch hier bleibt Wagner
ganz bescheiden: ,Die Kochlehre
nach dem Abitur war fiir meine El-
tern die Bedingung dafir, dass ich
den Familienbetrieb einmal tber-
nehme®, erklart er die Berufswahl.
Heute steht er nicht mehr selbst
hinter dem Herd, doch sein Wissen
hilft ihm in der Arbeit mit den Ko-
chen. Architektur hatte er sich auch
vorstellen konnen. Aber entschie-
den hat er sich fiir die Gastronomie
und den Familienbetrieb.

Und fiir seine Frau Sabrina. Die
in diesem Moment durch den Gast-
raum auf ihren Ehemann zu-
kommt. Schlank, grine Hose, wei-
Be Bluse, blondes, schulterlanges
Haar. Sie schiebt ihren Mann auf

99 Die Kochlehre nach
dem Abitur war fiir
meine Eltern die
Bedingung dafiir, dass
ich den Familienbetrieb
einmal iibernehme. ¢

Ralf Wagner

der Bank sanft, aber bestimmt zur
Seite, setzt sich dazu. ,Wollte mal
wissen, ob du auch etwas uber
mich gesagt hast?“ Beide lachen.
Ein eingespieltes Team. In guten
wie in schlechten Zeiten. Eine
Bank weiter saf§ sie, als er sie das
erste Mal gesehen hat. Die Lehre
hatte er da schon beendet und
wollte eigentlich nach Los Angeles
gehen, zu Wolfgang Puck, ebenfalls
ein renommierter Koch. Doch die
Trennung seiner Eltern durch-
kreuzt seine Pline. Die Mutter
schlieft einen Pachtvertrag tber

Kein Faulenzer ist Ralf Wagner, nur das Gestell heiBt so - weil man den schweren Bembel damit nicht selbst heben muss.

das Lokal in der Friedberger Warte
ab. Denkt, ihr Ex-Mann konne dort
arbeiten. Doch der will nicht. Also
muss der Sohn einspringen. Mit
24]Jahren wird er sein eigener Wirt
und verliebt sich in Sabrina, die
Tochter eines FufSball-Weltmeisters.

Sabrina Wagner, geborene Hol-
zenbein, hat nach dem Abitur eine
Lehre im Reisebtro absolviert und
muss die Schwiegermutter in spe
davon uberzeugen, dass sie fur die
Gastronomie taugt. Ralf Wagner er-
klart: ,,Jede Freundin, die ich hatte,
musste sofort mitarbeiten.“ Der
ganz personliche Ehetauglichkeits-
test im Betrieb. Sie besteht ihn.

Ein Familienunternehmen

20 Jahre sind sie jetzt verheiratet,
»gefuhlte 40%, scherzen sie. Sehen
sich an und aus diesen Blicken
spricht, dass sie schon einiges ge-
meinsam erlebt und ausgehalten
haben. Ein Familienunternehmen
zu fihren ist nicht leicht. Schon gar
nicht in der Konstellation wie im
Wagner, wo zwei Familien sich den
Betrieb teilen. Und zwar im tradi-
tionellen Schichtbetrieb: Drei Wo-
chen Arbeit, drei Wochen frei.

Das muss Ralf Wagner genauer
erklairen und unternimmt dafur
gerne einen Ausflug in die Famili-
engeschichte: Die Ebbelweilokale
Sachsenhausens waren in ihren Ur-
sprungen ganz einfache Lokale, in
denen Apfelwein als Nebenproduke
der  Gartenbaubetriebe  ausge-
schenkt wurde. So machten es auch
die UrgroBeltern von Ralf Wagner,
die neben ihrer Gartnerei am Sach-
senhduser Hang den ,Klaane Sach-
sehduser” als Apfelweinschenke be-
trieben. Fur ihren Sohn Adolf kau-
fen sie 1931 das Haus Schweizer
Strafle 71 mit Gastwirtschaft. Adolf
setzt mit Frau Leni die Familientra-

dition sowohl als Gartner als auch
als Wirt fort.

Wenn es Apfelwein gibt, wird im
Wagner“ das Fichtekrinzi rausge-
hingt, dann wissen die Sachsenhiu-
ser, dass sie hier ihr Stoffsche abful-
len oder gleich trinken konnen.
Fordert die Arbeit in der Gartnerei
mehr Einsatz, wird der Ausschank
kurzerhand geschlossen. Nach dem
Krieg, als wieder Apfel zum Keltern
an den Biumen hingen und die
Bembel gefiillt werden konnen,
lauft die Gastwirtschaft gut. Adolf
Wagner findet einen Pichter, der
sich mit ithm im Drei-Wochen-
Rhythmus die Wirtschaft teilt. So
gelingt es ihm, die Gartnerei paral-
lel weiter zu betreiben, ohne die
Wirtschaft schlieffen zu missen.

1968 stirbt Adolf Wagner an ei-
nem Herzinfarkt. Seine Witwe
fuhrt die Wirtschaft zunichst mit
Tochter Elfriede weiter. Zwei Jahre
spater steigt die Tochter Susanne
ein und die Schwestern teilen sich
fortan die Betriebsfithrung im sel-
ben Rhythmus, wie es der Vater mit
dem Pachter hielt. Die Kelterei le-
gen sie in den 80er Jahren still und
konzentrieren sich auf das Lokal,
das in dieser Zeit als Ausgehadresse
Lin“ ist. Mitte der 90er Jahre tber-
geben sie schlielich ihren S6hnen
Ralf und Harald die Wirtschaft —
nicht ohne noch immer ein Wort-
chen mitzureden.

Drei-Wochen-Rhythmus

Die Cousins tibernehmen auch den
Drei-Wochen-Rhythmus. ,Wenn wir
Dienst haben®, erzahlt Ralf Wagner,
wsind wir fast rund um die Uhr im
Einsatz.“ In den drei Wochen Pause
danach erholt sich das Paar beim
Golfen oder mit Freunden und ge-
nieflt die freie Zeit mit den beiden
Kindern. Die Tochter sind jetzt 16

und 19 Jahre alt. Beide koénnen sich
vorstellen, im Betrieb mitzuarbei-
ten. Thr Vater musste das schon als
Jugendlicher. ,Meine Grofle hat
neulich hier gearbeitet. Und ob-
wohl sie das ja nie zuvor gemacht
hat, merke ich, sie hat einen Blick
far die Gaste. Sie kann das gut.”
Und da kommt dann doch endlich
mal ein bisschen Stolz auf bei Ralf
Wagner. Wenigstens auf die Toch-
ter. Eltern und Kinder sind sich
sehr nah, sagt Ehefrau Sabrina. Der
gemeinsame Skiurlaub ist das
Highlight des Jahres. Dicht gefolgt
von den Samstagnachmittagen im
Eintrachtstadion: Vier Dauerkarten
far die Gegentribiine, kein Spiel
wird verpasst. Da ist die Tochter
von Bernd Holzenbein einge-
fleischter Eintracht-Fan. Und das
Stadion die Ehetauglichkeitspri-
fung fur Ralf Wagner.

Schon muss Frau Wagner wieder
unter Beweis stellen, dass sie ins
Wirtshaus passt. Gaste vom Neben-
tisch bitten sie, von ihnen ein Foto
aufzunehmen. Kein Problem, sie
strahlt, als habe sie nur darauf ge-
wartet, endlich darum gebeten zu
werden. Und ihr Mann freut sich
uber ihre charmante, offene Art.
Was hat er an ihr besonders gerne,
was gar nicht? Ein verlegenes La-
chen, und dann: ,Ich mag ihr son-
niges Gemiit — und hasse ihr Ele-
fantengedichtnis.“ Sie hat derweil
das Fotoshooting mit den Gasten
beendet, nimmt wieder Platz und -
so spontan fallt ihr gar nicht ein,
was ihr an ihrem Mann besonders
gut gefallt. Sie denke nach, er wartet
gespannt. Die Lachfiltchen zeigen
sich schon wieder in seinem Ge-
sicht. Kleine Hilfestellung: Gegen-
satze ziehen sich an? ,Nein, im Ge-
genteil, wir haben viel gemeinsam®,
sagt sie. Das Interesse am Sport

Foto: Salome Roessler

zum Beispiel. Mit Golf und Yoga
halt sich Ralf Wagner fit. Hier fin-
det er seinen Ausgleich zum Job,
den er hdufig mit Diplomatie meis-
tern muss. Als er gemeinsam mit
seinem Cousin die Wirtschaft tiber-
nahm, war klar, dass sie einerseits
den Charme des Traditionslokals
erhalten, aber zugleich als junge
Generation modernisieren — und
anbauen wollten. Mehr Platz er-
moglicht es, auch Gruppen zu be-
wirten.

In jedem Stadtfiihrer

Doch es ist ein Spagat: ,,Ich will ja
keinen Bustouristikladen machen.
Damit habe ich zwar die Wirtschaft
voll, aber auf Dauer vergraule ich
mir die Frankfurter®, stellt Wagner
ganz pragmatisch fest. Das Lokal
steht in jedem asiatischen Reisefiih-
rer. Kein Wunder, dass viele Touris-
ten den Schankraum aufsuchen.
Doch zwischen Spaniern und Chi-
nesen sitzen auch immer wieder
Frankfurter, die dem Wagner die
Treue halten. So wie Ralf Wagner
selbst. Aufgewachsen mit Salini an
der Wand und dem Bembel in der
Hand, den er eines Tages an seine
Tochter vererben wird, wie es die
alte Familientradition will.

Nadchste Woche

Den Roten Faden gibt Ralf
Wagner weiter
an Margareta
Dillinger.

Sie grindete
vor 25 Jahren
gemeinsam
mit Johnny
Klinke

den ,Tiger-
palast®.




